NOM : ‘ ‘ Prénom : ‘ ‘ date :

M LECTURE UTILE CORRECTION N° 04
total : /22 | note: /20

1- Lis attentivement la premiére page (10 minutes) puis réponds au stylo noir aux questions de la page 2
sans regarder.

2- Une fois terminé, complete tes réponses au stylo bleu en regardant la premiére page.

miam

Truffes au chocolat
et a la noisette

m Faire fondre le chocolat noir cassé en
Temps de préparalion : 5 minuTes morceaux au bain-marie. Ajouter le beurre en
Temps de cusson: 0 minule petit morceaux jusqu'a obtenir un mélange
onctueux, puis ajouter la pate a tartiner.

m Dans un petit saladier, mettre le sucre, le
sucre vanillé et les jaunes d’ceuf et mélanger.
Incorporer le mélange de chocolat a la
préparation,

Laisser refroidir le mélange au réfrigérateur
pendant une heure.

m Prendre la moitié des noisettes, les réduire
en petits morceaux (avec le mixeur) et les
placer dans une assielle creuse.

m Former une truffe en prenant une noisette,
I'enrouler dans la pate refroidie puis faire
rouler dans les miettes de noisettes (a la
maniére du cacao).

m S'il vous reste un peu de pate, vous pouvez
rouler des truffes dans le cacao amer.
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